
 

การดูแลรักษาเตา 
1. อยา่ใหน้ ้าหรืออาหารหกรดเตา  เพื่อป้องกนัเตาเป็น

สนิมและผกุร่อนง่าย 
2. เก็บรักษาเตาไวใ้นท่ีร่มไม่เปียกฝนหรือในท่ีๆมี

ความช้ืนสูง  หากไม่ใชเ้ตาเป็นเวลานาน  ควรใช้
น ้ามนัชโลมเพื่อป้องกนัสนิม 

3. ในการเคล่ือนยา้ยเตา  อยา่วางกระแทกเพราะจะท า
ใหฉ้นวนบุเตาไม่ติดแน่นกบัตวัถงั  เตาท่ีใชจ้ะไม่ทน 

4. ฉนวนบุท่ีฉาบไวโ้ดยรอบผนงักรวยดา้นใน  หากมี
การแตกร้าวหรือหลุดร่วนให้ใชดิ้นเหนียวผสมข้ีเถา้
แกลบในอตัราส่วน 1 : 5 ยาทบัรอยช ารุดนั้น 

 

 
 
 
 

 
 

 

 

เตามหาเศรษฐี 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ตดิต่อสอบถามรายละเอยีดเพิม่เตมิได้ที่ 
ส านักถ่ายทอดและเผยแพร่เทคโนโลยี 

กรมพฒันาพลงังานทดแทนและอนุรักษพ์ลงังาน 
17  ถนนพระราม 1  เชิงสะพานกษตัริยศึ์ก แขวงรองเมือง 
เขตปทุมวนั กรุงเทพฯ 10330  http://www.dede.go.th 

โทรศพัท ์ 0-2223-6561 โทรสาร 0-2225-7325 
ศูนย์บริการวชิาการที่ 1 (จังหวดัปทุมธานี) 

เลขท่ี  14/4ม.10ถ.พหลโยธิน ต.คลองหน่ึง อ.คลองหลวง จ.ปทุมธานี 12120 
โทร 0-2529-1700   แฟกซ ์0-2529-1700 

ศูนย์บริการวชิาการที่ 2 (จังหวดัราชบุรี) 
เลขท่ี 178 ม.1 ต.หินกอง อ.เมือง จ.ราชบุรี 70000 

โทร 0-3239-1124   แฟกซ ์0-3239-1701 
ศูนย์บริการวิชาการที่ 3   (จังหวัดมหาสารคาม) 

ถ.โกสุมพิสยั-มหาสารคาม ต.ท่าสองคอน อ.เมือง จ.มหาสารคาม 44000 
โทร 0-4375-8124   แฟกซ ์0-4375-8124 
ศูนย์บริการวิชาการที่ 4  ( จังหวัดหนองคาย) 

เลขท่ี 195/1 ถ.หนองคาย-เวียงจนัทร์ ต.หนองกอมเกาะ อ.เมือง จ.หนองคาย 43000 
โทร 0-4242-0754 

ศูนย์บริการวชิาการที่ 5 (จังหวดัขอนแก่น 

เลขท่ี 262  ม.18 ถ.มิตรภพ ต.ท่าพระ อ.เมือง จ.ขอนแก่น 40260   
โทร. 0-4326-2207 

ศูนย์บริการวิชาการที่ 6    (จังหวัดอุบลราชธานี) 
เลขท่ี บา้นแคน ม.1 ต.ส าโรง ก่ิงอ.ส าโรง จ.อุบลราชธานี 34360 

โทร0-4530-3101  แฟกซ ์0-4530-3101 
ศูนย์บริการวิชาการที่ 7 (จังหวดัเชียงใหม่) 

เลขท่ี 147 ม.8 ต.หนองหาร อ.สนัทราย จ.เชียงใหม่ 50290 
โทร 0-5335-3064 , 0-5349-9032   แฟกส์ 0-5349-9031 

ศูนย์บริการวิชาการที่  8 (จังหวดัสงขลา) 
เลขท่ี 90 ม.3 ต.คลองหลา อ.คลองหอยโข่ง จ.สงขลา 90115 

โทร0-7423-9082   แฟกซ ์0-7423-9082 
ศูนย์บริการวิชาการที่ 9  (จังหวดันครศรีธรรมราช) 

เลขท่ี 80ม.7 ต.หนองหงษ ์อ.ทุ่งสง จ.นครศรีธรรมราช 80110 
โทร 0-7530-2026   แฟกซ ์0-7530-2026 

ศูนย์บริการวิชาการที่ 10  (จังหวดัพษิณุโลก) 
เลขท่ี 80 ม.3 ต.มะขามสูง อ.เมือง จ.พิษณุโลก 65000 

โทร 0-5529-9265  แฟกซ ์0-5529-9046    
 



 

เตามหาเศรษฐี 
เป็นเตาท่ีไดพ้ฒันาข้ึนมาทดแทนเตาอั้งโล่ทอ้งตลาด

ท่ีใชอ้ยูท่ ัว่ไป  มีประสิทธิภาพเชิงความร้อนเฉล่ีย 29 %  

 

ผลประหยดัราคาถ่านจากการใช้เตามหาเศรษฐี 
เมื่อใช้ถ่านเท่ากนั 

รายการ 
เตา 

มหาเศรษฐี 
เตา 

หุงตม้ธรรมดา 
หน่วย 

ใชถ่้านวนัละ 1.0 1.0 กก. 
ถ่านราคา 10 10 บาท/กก. 
จ านวนวนัทีใใชง้าน/ปี 365 365 วนั/ปี 
ประสิทธิภาพเตา 29 19 % 
จ านวนถ่านทีใใช ้ 246 365 กก./ปี 
ค่าถ่านทีใตอ้งจ่ายต่อปี 2,460 3,650 บาท/ปี 
ประหยดัถ่านไดต้่อปี 119 0.00 กก./ปี 
คิดเป็นเงินทีใประหยดัได ้ 1,190 0.00 บาท/ปี 
ลงทุนเตาราคา 180 90 บาท 
คืนทุนในระยะเวลา 55 - วนั 
อายุการใชง้านของเตา 2 1 ปี 

 

 

 

 

 

 

 

 
  
 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

เตาอั้งโล่ท้องตลาด เตามหาเศรษฐี 
1. ลกัษณะหนาเทอะทะ  น ้ าหนกัมาก 
2. ถงัเปลือกเตาใชโ้ลหะบาง ผกุร่อนเร็ว 
3. ปากเตาตรงวางภาชนะหุงตม้ไดน้อ้ยขนาด 
 
4. เสา้เตาวางภาชนะหุงตม้สูงกวา่ขอบเตา   ขอบเตาเวา้มากท าให ้ 
    ความร้อนสูญเสียสู่บรรยากาศมาก 
5. เม่ือวางภาชนะหุงตม้  กน้ภาชนะอยูสู่งกวา่ขอบเตาเป็นส่วนใหญ่  
6. ช่องบรรจุถ่านใหญ่ตอ้งใส่ถ่านมาก    หุงตม้แต่ละม้ือส่วนใหญ่ตอ้ง 
    เติมถ่านเพ่ิม 
7.  รังผึ้งบางท าดว้ยดินป้ันเตาทัว่ไปช ารุดง่าย   รูรังผึ้งใหญ่ไม่ดูด 
    อากาศ 
8.  ตวัเตาท าดว้ยดินเหนียวป้ันเตาทัว่ไป 
9.  ไม่มีฉนวนกนัความร้อนระหวา่งถงัเปลือกเตากบัตวัเตา 
10. ขณะหุงตม้จะมีควนัและก๊าซพิษบางส่วนเกิดข้ึน  เน่ืองจากเผา 
      ไหมไ้ม่สมบูรณ์ 
11. ใหค้วามร้อนต ่า อุณหภูมิกลางเตาประมาณ 500 – 600 องศา 
      เซลเซียล 
12. ประสิทธิภาพเชิงความร้อนเฉล่ีย 21 % 
13. อายกุารใชง้านสั้น  ประมาณ 1 ปี 
14. ไม่ประหยดัถ่าน เน่ืองจากประสิทธิภาพการใชง้านต ่า 

1. ลกัษณะเพรียว น ้ าหนกัเบากวา่ 
2. ถงัเปลือกเตาใชโ้ลหะหนา ผกุร่อนชา้และแขง็แรงทนทาน 
3. ปากเตาลาดเอียงลงดา้นใน สามารถวางภาชนะหุงตม้ 
    (หมอ้)  ได ้9 ขนาด ตั้งแตเ่บอร์ 16-32  
4. เสา้เตาวางภาชนะหุงตม้ต ่ากวา่ขอบเตาเลก็นอ้ย  ขอบเตา 
    เสมอกนัโดยรอบ ความร้อนสูญเสียสู่บรรยากาศนอ้ย 
5. เม่ือวางภาชนะหุงตม้  กน้ภาชนะหุงตม้อยูต่  ่ากวา่ขอบเตา 
6. ช่องบรรจุถ่านได ้400 – 500 กรัม ซ่ึงเพียงพอต่อการหุงตม้ 
    อาหารแต่ละม้ือโดยไม่ตอ้งเติมถ่านอีก 
7.  รังผึ้งหนาท าดว้ยดินป้ันเตาคุณภาพดี ทนทาน  รูรังผึ้งเลก็ 
     และเรียวดูดอากาศไดดี้ 
8. ตวัเตาท าดว้ยดินเหนียวป้ันเตาอยา่งดี 
9. มีฉนวนกนัความร้อนระหวา่งถงัเปลือกเตากบัตวัเตา 
10.ขณะหุงตม้ไม่มีควนัและก๊าซพิษเกิดข้ึน  เน่ืองจากเผาไหม ้
    สมบูรณ์ 
11. ใหค้วามร้อนสูง อุณหภูมิกลางเตาประมาณ 1,000-1,200    
      องศาเซลเซียส 
12. ประสิทธิภาพเชิงความร้อนเฉล่ีย 29 % 
13. อายกุารใชง้านมากกวา่ 2 ปี 
14. ประหยดัถ่านกวา่เตาอั้งโล่ทอ้งตลาด 30-40% 

 

 

 


